Olio

Extra Vergine di Oliva Biologico
Toscano Bolgheri

] Varieta: Frantoio, Moraiolo, Leccino.

Il Raccolta: manuale nella prima meta di
ottobre.

PODERE CONCA

0l Frangitura: a temperatura controllata.

EXTRA VERGINE
DI OLIVA
BIOLOGICO

0l Note organolettiche: colore verde con riflessi EOSCAND

dorati. Al naso é caratterizzato da un'indole
fruttata con note non invadenti di carciofo.

Il Conservazione: mantenere al riparo dalla
luce e a temperatura tra 12 - 20°C.

Il Consumo consigliato: entro 18 mesi dalla TR Idicions
B o
data di imbottigliamento. o bl

PODERE CONCA

BOLGHERI

www.podereconcabolgheri.it



