Elleboro

IGT TOSCANA BIANCO

0l Elleboro: Fiore appartenente alla famiglia
delle Ranunculaceae, detto anche Rosa di
Natale perché fiorisce a Dicembre.

“ Vitigni: Base Viognier.

“ Vinificazione: Le uve Vengono raccolte a
mano, diraspate, pigiate e fermentate in
serbatoi di acciaio. Il vino resta in acciaio
sulle fecce fini per 4 mesi, con periodici
batonnage.

Il Note organolettiche: Nel bouquet si
identificano note di frutta gialla, con pesca
ed albicocca in grande evidenza. In bocca
Elleboro dimostra una bella struttura
sostenuta da una fresca acidita ed una
convincente sapidita.

Il Abbinamenti: Ottimo come aperitivo
oppure con piatti a base di pesce o freschi
antipasti. D'estate e piacevole compagnia
durante un pasto leggero.
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