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Vitigni: Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc e Ciliegiolo.
Vinificazione: Le uve vengono raccolte a
mano, diraspate, pigiate e fermentate in
serbatoi di cemento per 20 giorni.
L'affinamento avviene in barriques e
tonneaux di secondo e terzo passaggio per
12 mesi.
Note organolettiche: Bolgheri rosso DOC
giovane ma elegante, dal colore intenso e
vivace. Al naso esprime note prevalenti di
frutti rossi. In bocca ha una bella armonia e
persistenza pur essendo fresco ed esuberante.

Agapanto: da Agapanthus, fiore della
famiglia delle Liliaceae originario del
Sudafrica. Il nome deriva dal greco antico
“agape” (amore) e “anthos” (fiore).

Abbinamenti: Nell’abbinamento con salumi,
formaggi e carni rosse non troppo saporite si
ottiene il massimo del piacere, ma la
morbidezza e l’equilibrio lo rendono
gradevole a tutto pasto.


