Podere Gonca: il nuovo Bolgheri
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l2 tinte cel pazsagaio di Bolghe-

ri dai colori pit accesi a quelli
pastelle; una paletta naturala che niota
attorna al blu cel mare a al verde dal-
le basse colline esso prospicient!: | raggi
del sole estiva accendona 14 costa 2 |'az-
zurro del cielo mentre in autenno i ter-
ritorio assume romantiche sugoestioni
ocra & riflessi scur sui boschi di piante
sempreverdi. Podere Conca @ incasto-
nato . questo incantevole contesto: un
vecchio casale ottocentesco finemen-
te ristrutturato circondato da nove ettari
coltivati a vite & ulivo a regime rigarc-
sameante biologico, in piena sintonia con
I cicli di vita naturali e proteggendo la
biodiversita. Guello di Silvia Girri, CEO
aziendale, & stalo amore prima ancora
di idea imprenditoriale per un terrtono
cosl generoso; una nstrutturazione e un
ammaodermamenta che avanzano da ol-
tre quaranfanni in cul costanta & stata
I2 produzione clearia EVO ma affianc-
| ultmamente da un’attvita vitivinicola
di tutto rispetto satto il profilo qualitati-
yo. & Podere Conca si respira la tradi-
zione, la dedizione e lattaccamanto per
quasti luoghi da rispettare e valorizza-
r# con mani attente all’ecosistema a ai
preziosi frufti della ferra. Vigneti colti-
vati prevalentemanta a uve che hanno
fatto |3 storia di Bolgheri e quella dei co-
siddetti Supertuscan conoseiul in tutto
il monda, Protagonisti quirdi i vitigri a
bacca nera Cabsrnet Franc e Cabernet
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Salvignon ma  inkares-
santissima & stata |a scal-
fa di impeantara Cifegioio,
una decisionz che guar-
da indietro alla secolare
tradizione toscana volgen-
dosh perd verso uno stile
pid moderno e innovati-
v, Stessa intuiziong per i
tianchi dove 1 tipico Ver-
mentino di zona qui & so-
stituite da  Chardannay
Saivignon Mlanc ma, so-
prattuttn, dal YWognier uva che ben si
adatta anchein queste aree. La nuowvissi-
ma canting cansentira un ulteriore balzo
varso la definitiva consacraziona nell'o-
limpo bolgherase farmo restando che i
oue vini di Podere Conca, che hanno so-
lamente tre vendemmie di vita, lasciano
astarrefattl par leccellente rapporto qua-
lita prazzo,

Degustando il bianco Elebare 2018 si
sprigionanc argmi centrali di pesca e
fiore di ginesa circondat da quelli de-
licath d ananzs, albicocca & melissa; in
bocca & sostanzicso, pregevola per uno
sfizinso abbinamanto a wostra soelta (o
umare) fra salsicia i cinghlale, coda di
rosoo in padella con pomodarng o an-
cora un piatto etnico di riso basmati con
polle € verdura, | DOC Agapanto 2017
ha la stoffa del bolgherese corposo ma
gstremamente eleganta: prafumi di cilie-
gia, mora selvatica, petali di rosa scura e
vialetta con dolci speziature di cannella e
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rigntri aromaticl di malva e balsamici; in
hocca soddisfa perché materico, polpo-
=0 ma con tannini morbidi che regalana
un sorso di carattere, lungo, carezzsvole
& nan slancante. Necessiterabbe ancora
di qualche mese per dare il meglic di sé
nel calice ma gia ora lo vedremmo be-
nissimo accompagnato a del capriolo in
umido a, magari fra un po’ di tempo, ide-
dle per delle pamici alla cacciatora e, se
na consarvereta una botuglia per alme-
no dieci anni, armonico su del pecaring
stagionata. | grandi vini meritano un as-
sagnio immediato ma anche |a pazienza
del'attesa e della lunga conservaziane.
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